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Figura 1S. Composição percentual em triacilgliceróis quanto ao número de carbonos da gordura de frango antes (Am 1 ai) e após a interesterificação (Am 1

di)

Figura 2S. Composição percentual em triacilgliceróis quanto ao número de carbonos da estearina de frango antes (Am 2ai) e após a interesterificação (Am

2di)
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Figura 3S. Composição percentual em triacilgliceróis quanto ao número de carbonos dos triacilgliceróis de cadeia média (TCM) antes (Am 3ai) e após a

interesterificação (Am 3di)

Figura 4S. Composição percentual em triacilgliceróis quanto ao número de carbonos da mistura binária entre gordura de frango e estearina da gordura de

frango antes (Am 4ai) e após a interesterificação (Am 4di)
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Figura 5S. Composição percentual em triacilgliceróis quanto ao número de carbonos da mistura binária entre gordura de frango e TCM antes (Am 5ai) e após

a interesterificação (Am 5di)

Figura 6S. Composição percentual em triacilgliceróis quanto ao número de carbonos da mistura binária entre estearina da gordura de frango e TCM antes

(Am 6ai) e após a interesterificação (Am 6di)


