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Figura 1S. Fluxograma geral da síntese de MAGs por glicerólise química
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Figura 2S. Fluxograma geral da síntese de MAGs por glicerólise enzimática

Figura 3S. Representação esquemática de destilador molecular de filme descendente agitado (1. Alimentação de mistura reacional, 2. Rotor acoplado ao 
sistema de agitação, 3. Câmara de evaporação constituída por superfície do evaporador de filme descendente e condensador, 4. Agitador para homogeneização 
do filme, 5. Sistema encamisado para aquecimento do evaporador, 6. Alimentação de vapor de água na camisa do evaporador, 7. Água de resfriamento no 
condensador, 8. Trap para proteção do sistema de vácuo, 9. Bombas de alto vácuo, 10. Descarga do resíduo, 11. Descarga do destilado, 12. Reservatório de 
MAGs de alta qualidade, 13. Reservatório do resíduo)
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Figura 4S. Representação esquemática de destilador molecular centrífugo (1. Alimentação de mistura reacional, 2. Câmara de evaporação constituída por 
superfície do evaporador centrífugo, 3. Condensador, 4. Água de resfriamento no condensador, 5. Trap para proteção do sistema de vácuo, 6. Bombas de alto 
vácuo, 7. Descarga do destilado, 8. Descarga do resíduo, 9. Reservatório de MAGs de alta qualidade, 10. Reservatório do resíduo)


