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Figura 1S. Cromatograma obtido para o extrato de gengibre pela análise de CG-EM



Justo et al.S2 Quim. Nova

Figura 2S. Cromatograma obtido para o extrato de alecrim do Paraná pela análise de CG-EM

Figura 3S. Cromatograma obtido para o extrato de alecrim de São Paulo pela análise de CG-EM


