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2,5 g da amostra triturada

Transferir para erlenmeyer

< 25mL de acido
cloridrico

Agitacao

P 25 rpL.de acido
cloridrico

Tratamento térmico sob agitagao (15 min)

<— 2,5mL de solugéo

de Carrez|
Resfriamento
¢ 5mL de solugéo de
Carrezll
Agitagéo
Filtragao

Medir o poder rotatério com o
polarimetro

Figura 1S. Determinagdo do poder rotatorio total (P) para determinagdo de amido em amostras de farinha

*e-mail: alcineia@ufc.br
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5,0 g da amostra triturada

Transferir para erlenmeyer

&

80 mL de etanol

Agitagéo

¢ Adicionar agua

(completar volume

Filtrado

<—— 2,1 mL de acido

Refluxo (15 min) cloridrico
< 2,5 mL de solugdo de
Carrez |
Agitagao
<«———| 3,5 mL de solugéo de
Carrez Il
Filtragao

Medir o poder rotatério com o
polarimetro

Quim. Nova

Figura 2S. Determinagdo do poder rotatorio total para substincias soliiveis em etanol (P°), com o objetivo de se determinar o teor de amido em amostras de

farinha

30 mL da amostra

Transferir para erlenmeyer

<

Agitagado

3 mL de &cido
oxalico 5%

Tratamento térmico sob agitagéo (10 min)

l

Resfriamento

< Adicionar agua até
completar o volume de

100 mL

Agitagao

Filtracdo

Medir o poder rotatério com o
polarimetro

Figura 3S. Determinagdo do teor de lactose em amostras de leite e creme de leite
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