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TEORES DE COMPOSTOS BIOATIVOS EM CAFES TORRADOS E MOIDOS COMERCIAIS
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Figura 1S. Cromatogramas tipicos dos compostos hidrossoliiveis em cafés tor-
rados e moidos comerciais. Detecg¢do de dcido nicotinico e trigonelina a 260 (a),
cafeinaa 272 (b) e 5-ACQ a 320 nm (c). Picos: dcido nicotinico (1), trigonelina
(2), 5-ACQ (3) e cafeina (4). Condigdes: coluna Spherisorb ODS-1, 250 x 4,6
mm, 5 um; gradiente de dc. acético 5% (A) e acetonitrila (B) (0 a 5’ - 5% de
B;5°a 10’-5a 13% de B, linear; 10’ a 35’ - 13% de B), vazdo de 0,7 mL/min
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Figura 2S. Cromatogramas tipicos dos compostos lipossoliiveis em cafés
torrados e moidos comerciais. Detec¢do de cafestol a 230 (a) e caveol a
290 nm (b). Picos de caveol (1) e cafestol (2). Condigdes: coluna Spherisorb
ODS-1, 250 x 4,6 mm, 5 um; elui¢do isocrdtica com acetonitrila:dgua (55:45,
v/v), vazdo de 0,9 mL/min



